A Mauritian E_xPcricncc.......

MENU 1

Mauritianische Tapas
Chi]ikijchlcin/gcﬁj”tc Chilischoten / Gcmi)sc—Bcignct / Samosa
Tomatcn-Korianclcr—Clﬁutncy /Clﬁilipastc
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Mauritianischcr Oktopussalat Mahcbourg/ Mikros~Krcssc/ /itrone
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Currg vom Foulct/ Crcvetten~Rougai”c Mamas’ Art/ ]:rikasséc von schwarzen Linscn/
gri”icrter Fisch Riviere Noire’ / Rindfleisch-]Daube mit siissen (Gewiirzen der Mascareigncs

Beilagen: Jasminreis/ Farata / Kliirbisfrikassée / Predes Malebar
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Flambierte Panane und Ananas mit altem Rhum aus (Chamarel / \/ani"cg]acé

o—O—0—6S—o

90 CHF pro Ferson (Minimum 4 Fersonen)



MENU 2

Mauritianische Tapas
Chilikﬁchlcin/ Samosa/ CrevettemKro‘cetten/ Kartochbeignct
Tomatcn-Korianclcr—Clﬁutncy /Clﬁilipastc

Carpaccio vom Marlinfumé / K oriander-Fistou / Oktopus/ Mango/ T andoori (revetten
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Krabbcnsuppc mit Kokosnussmilch
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Fouletcurrg Mauritianische Art/gri”ierte Langusten/ Frikassée mit schwarzen Bohnen boucan¢ /
Crevcttcn~Kougai”c/ | amm K alia

Bcilagen: (Gebratener Reis / [Farata
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Flambierte Banane und Ananas mit altem Rhum aus (Chamarel / \/ani”eg]acé

CHF 125 pro FPerson (Minimum 4 Personen)

Ab 4 Personen mit Reservation Food bg ™ xecutive
48 Stunden im Voraus. Chef GGerald Berguc




