
ABENDKARTE 
DESSERTS

G E M I S C H T E R  S A L A T  

R Ö M E R H O F ' S  R I N D S T A R T A R

R A N D E N  C A R P A C C I O

Buttertoast / kleines Salatbouquet

Gratinierter Ziegenkäse / Rucola

1 5 . 5 0

2 8 . 5 0  /  3 9 . 8 0

1 6 . 5 0

VORSPEISEN

ÜBER ZUTATEN IN UNSEREN GERICHTEN,  DIE  ALLERGIEN ODER INTOLERANZEN AUSLÖSEN KÖNNEN,  INFORMIEREN SIE  UNSERE MITARBEITENDEN 
AUF ANFRAGE GERNE.

ALLE UNSERE BROT-  UND BACKWAREN STAMMEN AUS DER SCHWEIZ -  SOFERN NICHTS ANDERS VERMERKT IST.  

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH IN SCHWEIZERFRANKEN UND SIND INKLUSIVE 8 . 10  %  MEHRWERTSTEUER.

F I S C H - C R E V E T T E N - C U R R Y

P R I M E  R I N D S F I L E T

K Ä S E  V O N  R O L F  B E E L E R

Rotweinsauce / knackiges Gemüse

Feigensenf / Birnenbrot / NüsseKokonussmilch / Reis / Tomatensalsa
1 9 . 5 0  /  2 5

HAUPTGÄNGE

M O E L L E U X  A U  C H O C O L A T

1 6

S T .  P E T E R F I S C H

Zitronen-Orangen-Butter / Salzkartoffeln

4 6

5 8  /  +  G E B R A T E N E  G Ä N S E L E B E R  +  1 3 . 5 0

4 8 . 5 0

T H U R G A U  ‘ R E F R E S H ’
Sorbet mit einem Schuss Brand von Möhl
1 4

D U O  D E R  G Ä N S E -  &  E N T E N L E B E R

3 2 . 5 0

R O S A  L A M M K A R R É E
Jus / Kartoffelmousseline

4 7 . 5 0

Chantilly

Apfel-Ananas-Kompott / Brioche

T A G E S D E S S E R T

C A R A M E L K Ö P F L I

Hausdressing

1 4 . 5 0

1 2 . 5 0

Efrischendes Glacé

C H A L L A N S  E N T E N B R U S T  

Orangensauce / Serviettenknödel
4 2 . 5 0

T H U N F I S C H  &  J A K O B S M U S C H E L
Mango / Radieschen / Beerentee

2 1 . 5 0  /  M I T  1 0 G  O O N A  K A V I A R  + 1 8



1 3

A U S  R O L F  B E E L E R S  A F F I N A G E

GOURMETMENÜ

3  GÄNGE -  VORSPEISE,  HAUPTGANG,  KÄSE ODER DESSERT-   CHF 98
4  GÄNGE -  2  VORSPEISEN ,  HAUPTGANG,  KÄSE ODER DESSERT -  CHF 1 19
5  GÄNGE MIT KÄSE ODER DESSERT -  CHF 136 .50
6  GÄNGE-  CHF 152

D U O  D E R  G Ä N S E L E B E R

V A R I A T I O N  V O M  L U M A  R I N D

Rotweinsauce / Gemüse

Apfel-Anans-Kompott / Brioche

S T .  P E T E R F I S C H
Zitronen-Orangen-Butter

3 Sorten Käse / Feigensenf / Birnenbrot

H U M M E R B I S Q U E
verfeinert mit Coganc

M O E L L E U X  A U  C H O C O L A T

Herkunftsbezeichnung von
Fleisch & Fisch:
Rind: CH, Australien
St. Peterfisch: FR / PO
Jakobsmuscheln: FR / USA
Ente, Gänseleber: FR 
Lamm: NZ, Australien
Thunfisch: Philippinen

News
Abonnieren Sie unseren Newseltter um
immer auf dem neusten Stand zu sein.

APERO

R H A B A R B E R  S P R I T Z 1 4 . 5 0

D O L C E  S P R I T Z
Rebels 0.0% (Bitterorange & Rhabarber)
gespritzt mit Tonic

1 2 . 5 0

NEWS

C U L I N A R Y  E V E N T S

Wine & Dine mit Patrick Adank
aus Fläsch

Freitag, 29. Mai

Trüffel und Wine mit 
Livia Fontana Piemont

29. November

GOURMETMENÜ

Hausgemachter Rhabarber-Vanille-Sirup
mit Prosecco gespritzt

Muttertagsmenü

10. Mai
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