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Duo vom Spargel
Weisser Spargel / Oona Kaviar / Graved Lachs
Spargel-Cappuccino / Rohschinken -Chips

Adank Brut AOC, Méthode Traditionelle

ZWISCHENGANG

Slow Cooked Poulebrust 63°
Sauce Supréme / Morcheln

Pinot Blanc Flasch AOC

HAUPTGANG
Rib Eye vom Rind / Jus / Fruhlingsgemuse

Pinot Noir Flasch AOC Spondis Jg 2018 & 2022

DESSERT

Apfelbeignet / Cidre-Schaum

Cidre Late Release Bohnapfel & Engishofer, Christian Adank

CHF 152 pro Person
inkl. Menu, Weinbegleitung, Wasser und Kaffee
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	Menü
	VORSPEISE
	Duo vom Spargel Weisser Spargel / Oona Kaviar / Graved Lachs Spargel-Cappuccino / Rohschinken -Chips

	ZWISCHENGANG
	Slow Cooked Poulebrust 63°  Sauce Suprême / Morcheln

	HAUPTGANG
	Rib Eye vom Rind / Jus / Frühlingsgemüse

	DESSERT
	Apfelbeignet / Cidre-Schaum

	Wine & Dine Adank


